
A La Carte
S A L A D E
Assiette végétarienne du moment                                                                    12€

(inclus menu plaisir)

E N T R É E S
Huître creuses de Île-aux-Moines (N°3) x6                                                         12€
Huître creuses de Île-aux-Moines (N°3) x9                                                         15€
Huître creuses de Île-aux-Moines (N°3) x12                                                       20€              

Carpaccio de boeuf, marinade épicée                                                               15€
Figue et raisins pickles

Poulpe snacké                                                                                                        23€
Patate douce, figue déglacée au porto et pistou de basilic

Foie gras                                                                                                                  17€

(inclus menu sensation)

P L A T S

Poisson de la  criée                                                                                                          24€
Garniture de saison

Pavé de biche rôti, pulpe de courgede pont sal                                                         26€
Pomme de terre au nori, ail noir et jus de volaille

Lotte en basse température, purée de cèleri au miso, carotte fane                         27€                
Pesto de salicorne à la pomme granny et fumet au lard

Saint jacques snackée                                                                                          18€
Légumes oubliés ,  émulsion de barde au chorizo

Suggestion du moment                                                                                       2 3 - 3 0 €

R E S T A U R A N T  -  B A R  -  L O U N G E
C H I C  *  C O S Y  *  C H I L L

L ’ A M B I A N C E  M U S I C A L E  E S T  N O T R E  S T Y L E  E T  N O T R E  C A R A C T È R E .



A La Carte
D E S S E R T S

Sponge cake au matcha, pickles de raisin                                                     8.50€ 
Kiwi et meringue

Pavlova                                                                                                                 8.50€

Ganache montée au chocolat fumé, chantilly au citron noir                      8.50€
Sauce au café et fève de tonka                                                                                                              

Glaces (2 parfums)                                                                                              6.50€
Fleur de Glace ® :
*Glace: Vanille, Chocolat, Café, Pistache, Caramel beurre sale 
*Sorbet: fraise, Cassis, Framboise, Citron vert, Citron jaune, Passion

F R O M A G E                                            
Trio du fromager                                                                                                10.50€

R E S T A U R A N T  -  B A R  -  L O U N G E
C H I C  *  C O S Y  *  C H I L L

L ’ A M B I A N C E  M U S I C A L E  E S T  N O T R E  S T Y L E  E T  N O T R E  C A R A C T È R E .
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