—/
—\

KARA

f@ Cazite

SALADE

Assiette végétarienne du moment 12€
ENTREES

Huitre creuses de ile-aux-Moines (N°3) x6  (inclus menu plaisir) 12€
Huitre creuses de lle-aux-Moines (N"3) x9 (inclus menu sensation) 15€
Huitre creuses de lle-aux-Moines (N°3) x12 20€
Foie gras 17€
Betterave rouge de Pont Sal, haddock fumé 15€
Chévre frais et vinaigrette acidulée au fruit de la passion

Ceviche de thon 18€

Pomme acidulée, poire et légumes croquants

Poulpe snacké 23€
Déclinaison de mais et navets

PLATS

Poisson de la criée 24€
Garniture de saison

Pigeon de Saint Barthélémy en 2 cuissons 26€
Pomme de terre au nori, ail noir et jus de volaille

Merlan de lighe basse température pané a I’aneth 27€
Céleri rave roti, asperge des Landes, jus de cresson et tamarin

Suggestion du moment 23-30€
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HOTEL - RESTAURANT

KARA
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DESSERTS

Profiteroles
Pavlova
Sponge cake au café en deux texture, glace a la feve de tonka

Glace

Fleur de Glace ® :
*Glace: Vanille, Chocolat, Café, Pistache, Caramel beurre sale
*Sorbet: fraise, Cassis, Framboise, Citron vert, Citron jaune, Passion

FROMAGE

Trio du fromager

8.50€

8.50€

8.50€

6.50€

10.50€




